
Vendemmia: 2020

Residuo zuccherino: 15 g/l

Gradazione: 11%

Metodo: Charmat 

Tappo: Sughero

Formati: Bottiglia 750 ml

Bottiglie prodotte: 8.000

Degustazione: 
Media complessità con sentori tropicale e di frutta bianca;
In bocca spiccano ananas e mela golden e una acidità piacevole, con schiuma
persistente ma delicata

Ideale per chi si vuole avvicinare al mondo del nostro vino: un prodotto che fa 
della semplicità un motivo di vanto. Colpisce subito per i profumi tropicali, in 
particolare di ananas, e accompagna poi nel gusto con i medesimi sentori e la 
piacevole acidità dovuti al modesto residuo zuccherino che lo caratterizza

Il Prosecco SuperioreValdobbiadene DOCG Spumante Extra Dry è ottenuto da 
100% uve Glera e viene sottoposto ad una seconda fermentazione con il 
metodo Martinotti/Charmat della durata di 45 giorni. Adatto a chi si sta avvici-
nando per la prima volta al mondo del vino grazie alla sua semplicità e alla sua 
corposità, dovuta ad un buon residuo zuccherino di 15 g/l, è ottimo come ape-
ritivo. Gradazione alcolica di 11°. Colpisce l’olfatto la piacevole acidità di 
frutta fresca, in particolare ananas, che si ripercuote anche nel boccato con 
una buona persistenza dalle note tropicali. 
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